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Filet de poisson frais mariné et étuvée de légumes organiques sauce tapenade
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Tartare de saumon Red Fuji aux petits pois et a la mousse de céleri-branche
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Paté de porc grillé avec pommes de terre nouvelles fumées et oignons frais confits
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Assortimente de 5 hors-d'oeuvre

SAMBEXVADDTINET AT ADHFH HREOF I YA~ R, /N VDY)—A

Kesennuma grillé avec salade de couscous et sauce au basilic
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Saint-Jacques fumées et mousse de céleri rave a la vinaigrette de truffe
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Filet de poisson poelé Sauce au vermouth parfumé et algues festonnées
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Gote de porc grillé au poivre noir
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Fricassée de supreme pouletaux xéres a la champignon
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Poitrine de porc ragouta la flamande
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Rond de tranche grasse de boeuf roti , sauce vin rouge
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Joue de beeuf braiser au vin rouge (+1000yen)
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Pudding au ZABON avec glace a la vanille
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Millefeuille fraise avec glace a la vanille

(EOCHRDASARTTF =R —=F NIILRDT A AT —LIRA

Gateau au fromage basque a I'hojicha avec glace a I'hojicha
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Créme brilée a la fraise avec glace a la vanille
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Soufflé au chocolat avec a votre choix (+300yen)
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